HAUPTGERICHTE ZUR WAHL

/ ‘ DAS FRANKFURTER SCHNITZEL VOM STROHSCHWEIN

/ 1 { vorwiegend aus der Region, zubereitet mit Panade aus eigener Herstellung
/ und Eier vom Margarethenhof in Karben, in Butter gebraten, mit
/ unserer original Frankfurter Griinen SoBe mit Kriutern vom Riedhof in
Frankfurt Nieder-Erlenbach und Bratkartoffeln wie Daheim

€19,90

ORIGINAL SACHSENHAUSER SALAT
2 mit frischem Gemiise vom Bauer Ludwig aus Darmstadt und der
Inklusionsgirtnerei Griin+Griin aus Linsengericht
2 Wahlweise mit:
_ - Schafskise vom Kapellenhof € 18,90
2__ \Ly) - feinem Tafelspitz € 19,80

3 . GROBE BAUERNBRATWURST VOM BAUERN TRAPP

in Butter gebraten, mit Franks Zwiebelmarmelade,
Einbecker Senf von Franks Freund Rainer Koch
und Kartoffelstampf wie Daheim

€ 15,90

hausgemacht, aus frischen Kriutern, Schmand, Joghurt und Créme fraiche,
mit 2 hartgekochten Eiern vom Margarethenhof und Kartoffeln

€18,80

) GRUNE SOSE WIE DAHEIM (VEGETARISCH)

j"‘ } FRANKFURTER PFLANZEN-SCHNITZEL (VEGAN)

mit Griiner SoBe ganz Natur aus Kriutern und
Bratkartoffeln Wie Daheim, in Rapsl gebraten

€19,90

/@ VORSPEISE ZUR WAHL
HANDEKAS* MIT MUSIK

von der Kiserei Birkenstock,
aus Hiittenberg im Lahn Dill Kreis

\ € 4,90

] SALAT VON DER ROTEN BEETE (VEGAN)
[ mit roter Beete von uns selbst gekocht und gewiirzt,
/ mit karamellisierten Walniissen, Zwiebeln und Apfelwiirfeln

€ 10,20



